ok KAk

Kuchen & Torten

ZUTATEN

150 g Butter oder Margarine
125 g Zucker

5 Ei(er)

125 g Haselnlsse, gemahlen
50 g Mehl

2 TL Backpulver

1 TL Zimt

800 g Apfel z. B. Elstar, grob gerieben
Y2 Tasse Zucker

1 Zitrone(n), Saft davon

2 EL Vanillepuddingpulver

2 Becher siiBe Sahne, je 200 g
Kakaopulver zum Bestauben

NAHRWERT

Calories: 5360 kcal
Serving Size: 1

Apfelkuchen, Supersaftig

Vorbereitungszeit: 40 Min. Kochzeit: 30 Min. Gesamtzeit: 1 Std., 10 Min.
Schwierigkeitsgrad: Leicht Portionen: 1 portion(en) Quelle: malteotten.de

ZUBEREITUNG

Aus Butter, 125 g Zucker, 3 Eiern, NUssen, Mehl,
Backpulver und Zimt einen Rihrteig erstellen und bei
160°C Umluft ca. 30 min. backen. Das kann auch am
Vortag geschehen.

Die geriebenen Apfel mit dem Zucker, den restlichen 2
Eiern, dem Zitronensaft und dem Puddingpulver unter
standigem Ruhren einmal richtig aufkochen. Etwas
auskuhlen lassen, dann auf dem in einer Springform
liegenden Kuchenboden verteilen. Kihl stellen.

Die Sahne steif schlagen, auf dem Kuchen verteilen und
glatt streichen. Etwas Kakaopulver driiber sieben.



